
Handdonutsdropper   -   Bedienhinweise

• Für  ein Kilogramm  Orbie Fertigmix benötigen Sie zur Produktion von Mindonuts 0,55 Liter
normales Leitungswasser. Da Wasser unterschiedliche Qualität hat, können Sie auch mit nur
0,50 Liter optimale Ergebnisse erzielen.
Testen Sie daher mit unterschiedlichen Wassermengen  zwischen 0,50 und  0,60 Liter.

Sie können natürlich auch Teilmengen anrühren (Wassermengen richtig berechnen!!).

• Rühren Sie das Donutmehl mit der notwendigen Wassermenge an (in einem Rührgerät ca. 1
bis 2 Minuten – nicht länger!) oder mit einem Schneebesen, bis der Teig glatt ist.

• Sprühen Sie den Donuttrichter  mit  etwas Fett  aus und füllen Sie Teig ein.  Halten Sie den
Trichter über eine auf 180 Grad erhitzte Fritteuse. Drücken Sie den Stößel des Donuttrichters
vorsichtig nach unten – halten Sie den Trichter gerade - . Den herauslaufenden Teig schneiden
Sie durch Loslassen des Stößels ab, der Teigling fällt in die Fritteuse.

• Die Backzeit pro Seite beträgt ca. 20 Sekunden. Der  ideale Donut ist goldgelb.
Den Donut mit einem Holzstäbchen wenden und mit einer Kelle aus der Fritteuse  nehmen und
auf einem Gitter abtropfen lassen.

• Den heißen Donut in feinem Kristallzucker wälzen. Zur Verfeinerung geben Sie etwas  Zimt in
den Zucker.

• Donut noch warm servieren.

Wenn  Sie  glasierte  Donuts  herstellen  möchten,  müssen  Sie  den  Donut  vor  dem  Glasieren
abkühlen lassen.

Tipps:

� Den besten Donutgeschmack erhalten Sie bei Verwendung von 100 % reinem Erdnussfett.
� Durch  die  Menge  des  durchgelassenen  Teiges  (Druckdauer  des  Stößels)  können  Sie  die

Größe des Donuts bestimmen.
� Läuft das innere Loch des Donuts zusammen (und erhalten Sie Bällchen), haben Sie zu viel

Wasser verwendet.
� Bekommt der Donut Blasen und Beulen, haben Sie den Teig zu lange gerührt oder er steht zu

lange im Trichter (kurz umrühren).
� Nimmt der Donut zu viel Fett auf, ist Ihre Fettemperatur zu niedrig!!

Wichtig:

Passen Sie stets auf,  dass der Handtrichter nicht in die Fritteuse rutscht und heißes Fett spritzt.
Achten  Sie  darauf,  dass  die  untere  Scheibe  des  Stöß els  stets  festgeschraubt  ist .  Die
Scheibe  kann  abgeschraubt  werden  und  das  innere  Gestänge  des  Trichters  kann  dann
herausgenommen und gereinigt werden.

Zum Bestellen von Donutmix oder bei Fragen erreichen Sie uns unter:
Orbie GmbH, Postfach 1111, 82061 Neuried, Tel.: 089/755 10 72
Fax: 089/755 57 47, E-mail: info@orbie.de , Homepage: www.orbie.de


